
PASTA & SOUP

Seasonal Vegetable Spaghetti 
Black Olive, Caper, Marinara Sauce

農園野菜のスパゲッティ
ブラックオリーブ、ケッパー、マリナーラソース

2400 

Baked Lasagna 
Wagyu Bolognese Sauce, Mornay Sauce, Parmesan

ラザニア
和牛ボロネーゼソース、モルネーソース、パルメザンチーズ

3600 

Creamed Sweet Onion Soup 
Canola Flower, Caramelized Shallot, Iberico Chorizo 

新玉ねぎのスープ
菜花のピューレ、エシャロットのキャラメリゼ、イベリコチョリソー 	

2400 

TO SHARE

Local Artisanal Charcuterie Board 
Pickles, Grain Mustard, Grilled Sourdough

国産コールドカットセレクション 
ピクルス、粒マスタード、サワードゥトースト 

4600

Chef’s Cheese Selection 
Raisin, Honey, Walnut Bread

チーズセレクション 
レーズン、はちみつ、クルミブレッド 

4600

Tarte Flambée 
Crème Fraiche, Gruyere, Bacon, Onion

タルトフランベ
クレームフレッシュ、グリュイエールチーズ、ベーコン、オニオン 

3900 

dinner ディナー

Prices include 15% service charge and consumption tax. If you have any concerns regarding food allergies or dietary restrictions, please alert our staff prior to serving yourself. 
表記料金には消費税とサービス料15%が含まれております。 食物アレルギーや食事制限についてご心配な方は、お召し上がりになる前にスタッフにお申し付けください。

sIgnature dishes for two

	 Roasted Whole Chicken 
	         Herb Roasted Seasonal Vegetable, Yuzu Kosho, Lemon		
	 Tokyo Miso & Herb Jus 
	 ローストチキン 
	 農園野菜のハーブロースト、東京産柚子胡椒、レモン		
	 東京味噌とフレッシュハーブソース 
	 7600

Wagyu Strip Steak Au Poivre 
 Herb Roasted Potato, Farm Vegetable, Hokkaido Brandy Sauce 

赤牛サーロインステーキ・オ・ポワブル 
ハーブローストポテト、農園野菜、北海道ブランデーソース 

24000

MAIN 
c0urse

SIDES

Green Salad (Vegan) 
White Balsamic Dressing 

グリーンサラダ 
ホワイトバルサミコドレッシング 

1000 
 

		  Roasted Broccoli		
       Thyme, Garlic 

	       ブロッコリーのロースト		
   タイム、ガーリック

1200 

	   French Fries, Shaved Mimolette	
	       フレンチフライ、ミモレット		

1300

       Mashed Potato,Fried Onion

	 マッシュポテト、フライドオニオン	
1300

    appetizers & SALAD 

		                    Pâté De Campagne				  
	         	 Tokyo Kale Salad, Grain Mustard, Dates Purée		
			          パテドカンパーニュ				 
             東京産ケールと粒マスタードのサラダ、茗荷のピクルス		
	           		    デーツと梅干しのピューレ 			 

3200           

		  Grilled Oval Squid On Millet Tabbouleh		
		    	 Mint, Smoked Paprika Sauce			 
	    	     グリルしたアオリイカと雑穀のタブレ			
     	            	 スモークパプリカソース、ミントの香り			 

3400

	                Green Asparagus & Organic Egg Salad			 
		         Comté, Kombu & Soy Sauce Gelée			 
	     グリーンアスパラとオーガニックエッグのサラダ		
	       コンテチーズ、山葵、昆布と東京醤油のジュレ		

3700

Tokyo Burrata Caprese 
Dried Tomato, Pistachio, Tokyo Black Vinegar Reduction  

東京ブラータ カプレーゼ 
ドライトマト、ピスタチオ、東京黒酢 

4600 

Roasted Vegetables Casserole
Tomato & Olive Paste, Toasted Almond, Thyme

農園野菜のロースト
トマトとオリーブのペースト、アーモンドスライス、タイムの香り

3400

Chicken Paillard 
Ratatouille, Zucchini Salad, Fresh Herbs, Warm Miso Vinaigrette 

チキンパイヤード  
ラタトゥイユ、ズッキーニサラダ、東京味噌とフレッシュハーブソ

ース 
3800 

Grilled Salmon
Spring Beans Fricassée, Ravigote Sauce

サーモンのグリル 
ソラマメとインゲンのフリカッセ

塩麴キュウリと三つ葉のラヴィゴットソース 
4800

Beef & Potato Casserole 
Wagyu Ragout, Mashed Potato, Gruyère Cheese Crust

アッシパルマンティエ 
和牛の煮込み、マッシュポテト、グリュイエールチーズクラスト 

5600

Slow Roasted Pork Loin
Mustard Spinach, Stewed Cabbage, Bacon, Chili Paste

低温調理した豚肉のロースト
東京産小松菜ロースト、キャベツとベーコンの煮込み

石垣島チリペースト
5600

Steak Frites 
Japanese Beef Bavette Steak, French Fries, Beef Jus, Wasabi 

ステックフリット 
国産牛バヴェットステーキ、フレンチフライ、ビーフジュ、山葵 

8900

Bouillabaisse 
Market Fish of The Day, Roasted European Lobster, Saffron Broth, Rouille

ブイヤベース
季節の鮮魚、ブルーロブスターのロースト、サフラン入り出汁、かんずりルイユ

19800



Please note that the menus are subject to change without notice. 
メニュー内容や価格などは予告なく変更する場合がございます。

予めご了承ください。 

〒104-0061 東京都中央区銀座 2-8-13 
2-8-13 Ginza, Chuo-ku, Tokyo 104-0061

03 6228 7644 www.editionhotels.com 

Any food allergies should be informed to our service staff at the time of 
reservation or at the restaurant.  

食物アレルギーがある方は、ご予約時または店舗にて、
サービススタッフ までお知らせくださいますようお願いいたします。

http://www.editionhotels.com/



